
dŚĞ�ŶĂŵĞ�Η'�E:/Η�ĚĞƌŝǀĞƐ�ĨƌŽŵ�Η'ĞŶũŝ�EŽ�DĂΗ�Žƌ�,ŽƵƐĞ�ŽĨ�'ĞŶũŝΗ
ǁŚŝĐŚ�ǁĂƐ�ŶĂŵĞĚ�ĂŌĞƌ�Ă�ůĞŐĞŶĚĂƌǇ�ŶŽďůĞŵĂŶ�ŽĨ�ĨĞƵĚĂů�:ĂƉĂŶ͘

,Ğ�ǁĂƐ�ŬŶŽǁŶ�ĂƐ�ΖƚŚĞ�ƐŚŝŶŝŶŐ�'ĞŶũŝΖ�ĂŶĚ�ĨĂŵĞĚ�ĨŽƌ
ŚŝƐ�ĂƉƉƌĞĐŝĂƟŽŶ�ĂŶĚ�ůŽǀĞ�ĨŽƌ�ĮŶĞ�ĨŽŽĚ͕�ǁŝŶĞ�ĂŶĚ�ůŝĨĞƐƚǇůĞ͘

「源氏」という名前は封建時代の日本の伝統的な貴族の名を取って
なづけられた「源氏の間」または「源氏一族」に由来しています。彼は
「立派な源氏」として知られ、優れた食べ物、ワイン、ライフスタイル
に対する愛着や鋭い鑑賞力を持っていることで名声をあげました。

 LUNCH 
 MONDAY - SATURDAY: 12NOON - 2.30PM 
 SUNDAY BUFFET: 11.30AM - 2.30PM

 DINNER
 MONDAY - SUNDAY: 6.30PM - 10.30PM 
 SATURDAY BUFFET: 6.00PM - 10.30PM

 ご昼食: 月曜日～土曜日
 正午より午後2時30まで
 日曜ブッフェスタイルランチ: 午前11時30分より午後2時30まで
 ご夕食: 月曜日～日曜日
 午後6時30分より午後10時30分まで
 土曜日ブッフェスタイルディナー: 午後6時00分より午後10時30分まで



200.00

135.00

120.00

100.00

150.00

160.00

105.00

源氏スペシャル  GENJI SPECIALS

松花堂弁当  SHOKADO BENTO
Tuna & salmon sashimi, gindara shioyaki, California 
ƐĂůĂĚ͕�ďĞĞĨ�ƚĞƌŝǇĂŬŝ͕�zĂƐĂŝ�ƚĞŵƉƵƌĂ�Θ�ƐŽŌ�ƐŚĞůů�ŵĂŬŝ
served with cawan mushi, rice, miso soup and fruits

寿司弁当  SUSHI BENTO 
<ĂŶƉĂĐŚŝ�Θ�ƐĂůŵŽŶ�ƐĂƐŚŝŵŝ͕�ŵŝǆĞĚ�ƐƵƐŚŝ͕�ƐŽŌ�ƐŚĞůů�ĐƌĂď�
maki and inari sushi 
served with garden salad, cawan mushi, miso soup, mini 
hot udon/soba and fruits

桜弁当  SAKURA BENTO 
Salmon sashimi, grilled saba, mixed tempura & chicken 
teriyaki served with garden salad, cawan mushi, rice, 
miso soup and fruits

ミズ弁当 MIZU BENTO
Grill salmon, mixed vegetables with mushroom and 
chicken teriyaki            
served with garden salad, cawan mushi rice, miso soup 
and fruits

刺身禅 SASHIMI ZEN
Fillets of salmon, maguro, kanpachi, tai & tako sashimi
served with garden salad, cawan mushi, rice, miso soup 
and fruits

鉄板焼シーフードセット  TEPPANYAKI SEAFOOD SET 
Teppanyaki salmon, prawn, scallop and mixed vegetables
served with garden salad, cawan mushi, rice, miso soup 
and fruits

天ぷらうなぎコンボ  TEMPURA / UNAGI COMBI     
�ŽŵďŝŶĂƟŽŶ�ŽĨ�ƵŶĂŐŝ�ĂŶĚ�ƚĞŵƉƵƌĂ�
served with garden salad, cawan mushi, rice, miso soup 
and fruits

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘



前菜  APPETIZER

枝豆  EDAMAME
Boiled green soy bean

たこわさび  TAKO WASABI
Marinated octopus with wasabi

もろきゅう  MOROKYU
Fresh cucumber served with moromiso

薩摩揚げ  SATSUMAGE
�ĞĞƉ�ĨƌŝĞĚ�ĮƐŚ�ĐĂŬĞ

まぐろやまかけ  MAGURO YAMAKAKE
Tuna cubes with grated Japanese yam

山芋千切り  YAMAIMO SENGIRI
Julienne of mountain yam

鮭皮唐揚げ  SHAKE KAWA KARAGE
Crispy salmon skin

揚げ茄子の紅葉おろし  AGE NASU MOMIJI OROSHI
Deep fried eggplant with spicy grated radish

お新香盛り合わせ  OSHINKO MORIAWASE
Assorted pickles

ししゃも  SHISHAMO
'ƌŝůůĞĚ�ĐĂƉĞůŝŶƐ�Žƌ�ƉƌĞŐŶĂŶƚ�ĮƐŚ

マグロ納豆  MAGURO NATTO
Diced tuna with fermented soya bean

中華クラゲ  CHUKKA KURAGE
DĂƌŝŶĂƚĞĚ�ũĞůůǇ�ĮƐŚ

長芋やっこ NAGAIMO YAKKO  
Juliennes of  mountain yam with cold tofu served 
with hiyayako sauce

中華飯蛸  CHUKKA IIDAKO
Marinated baby octopus

肉と葱巻きフライ NIKU TO NEGI MAKI FURAI
Deep fried breaded sliced beef rolled with spring 
onion served with tonkatsu sauce

焼き鳥 YAKI TORI
Chicken skewers with teriyaki sauce

17.00

23.00 

16.00

21.00

28.00

22.00

19.00

15.00

23.00

19.00

26.00

28.00

23.00

23.00

37.00

23.00 

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘



サラダ  SALAD

ガーデンサラダ  GARDEN SALAD
Garden greens with wafu dressing

もやしサラダ MOYASHI SALAD
Bean sprout with seaweed and Chinese spinach 
in goma dressing 

海藻サラダ  KAISO SALAD
Mixed seaweed and garden greens
with Japanese dressing

カリフォルニアサラダ  CALIFORNIA SALAD
Garden greens with salmon, tuna, avocado, 
ĐƌĂď�ƐƟĐŬ�ĂŶĚ�ŇǇŝŶŐ�ĮƐŚ�ƌŽĞ�ŝŶ�ǁĂƐĂďŝ�ŵĂǇŽ�
dressing

シーフードサラダ  SEAFOOD  SALAD
�ŽŵďŝŶĂƟŽŶ�ŽĨ�ƐƵƌĨ�ĐůĂŵƐ͕�ŽĐƚŽƉƵƐ͕�ƉƌĂǁŶƐ�
and garden greens with wasabi dressing 

キムチサラダ  KIMCHI SALAD
Garden greens with kimchi in spicy dressing

しらおから揚げサラダ  SHIRAO SALAD
White baits and garden greens with
anchovy dressing

鮭ポテトサラダ  SHAKE  POTATO SALAD
:ĂƉĂŶĞƐĞ�ƐƚǇůĞ�ƉŽƚĂƚŽ�ƐĂůĂĚ�ǁŝƚŚ�ƐĂůŵŽŶ�ŇĂŬĞƐ

23.00

23.00 

35.00

41.00

37.00

30.00

37.00

30.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘

カリフォルニアサラダ  
CALIFORNIA SALAD



蒸し  MUSHI
STEAMED DISHES

茶碗蒸し  CHAWAN MUSHI
Steamed egg custard

土瓶蒸し  DOBIN MUSHI
Clear soup with seafood and diced chicken
in a teapot

銀鱈蒸し GINDARA  MUSHI
^ƚĞĂŵĞĚ�ĐŽĚ�ĮƐŚ�ǁŝƚŚ�ǀĞŐĞƚĂďůĞƐ

16.00

28.00 

64.00

串焼き  DOFU RYORI
BEANCURD/ TOFU

肉豆腐  NIKU DOFU
Stewed beancurd with sliced beef
and vegetables

揚げだし豆腐  AGEDASHI TOFU
Deep fried tofu with ten dashi sauce

豆腐ステーキ  TOFU STEAK
Grilled beancurd teppanyaki style

湯豆腐  YU DOFU
Tenderly cooked beancurd with vegetables
in clear soup

冷やっこ  HIYAYAKO
Cold beancurd with hiyayako sauce

白身豆腐蒸し  SHIROMI DOFU MUSHI
Braised bean curd with sea bass and vegetables 
in light sauce

41.00

17.00 

33.00

33.00

19.00

41.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘

湯豆腐  
YU DOFU



源氏懐石  GENJI NO KAIZEKI
TRADITIONAL SET MENU
(available during dinner only)

おまかせ懐石  OMAKASE KAIZEKI**
7-course menu
Zensai, dobin mushi, tsukuri, yakimono, 
ĂŐĞŵŽŶŽ͕�ƐŚŽŬƵũŝ͕�ŵŝǌƵŐĂƐŚŝ

仙台懐石  SENDAI KAIZEKI**
5-course menu
^ĂůĂĚĂ͕�ƚƐƵŬƵƌŝ͕�ǇĂŬŝŵŽŶŽ͕�ǌƵƐŚŝ�Θ�ŽǁĂŶ͕�
ŵŝǌƵŐĂƐŚŝ
 
トリオコンボ（シェフおすすめ） TRIO COMBO 
;ĐŚĞĨ�ƌĞĐŽŵŵĞŶĚĂƟŽŶͿ
�ŽŵďŝŶĂƟŽŶ�ŽĨ�ƌŽůůĞĚ�ƐĂůŵŽŶ͕�ƚƵŶĂ�Θ�ƐĞĂ�ďĂƐƐ�
ƐĂƐŚŝŵŝ�ǁŝƚŚ�ĂǀŽĐĂĚŽ͕�ŐƌŝůůĞĚ�ĐŽĚ�ĮƐŚ�ǁŝƚŚ�ƐĂůƚ�
ŽŶ�ƉŽƚĂƚŽ�ƐĂůĂĚ�Θ�ďĂŬĞĚ�ƟŐĞƌ�ƉƌĂǁŶ�ǁŝƚŚ�ƐƉŝĐǇ�
mayo sauce on garlic fried rice

373.00

257.00

140.00

鍋料理  NABE RYORI
HOT POT

すき焼き  SUKIYAKI*
Thinly sliced beef with vegetables in
sukiyaki sauce

鯛ちり鍋 TAI CHIRI NABE
Sea bass in claypot with seasonal vegetables in 
clear broth

しゃぶしゃぶ SHABU SHABU*
Japanese style Steam boat with sliced beef

鮭かぶと鍋 SHAKE KABUTO NABE
Clay pot salmon head with seasonal vegetables 
cooked in miso broth

うどんすき UDON SUKI
Short neck clams, prawns, chicken, scallops, sea 
bream, seasonal vegetables, tofu and udon in 
clear broth

海鮮鍋 KAISEN NABE
Our Regular’s favourite clay pot dish with 
seafood and vegetables 

Ύ�ĚĚŝƟŽŶĂů�ǁĂŐǇƵ�ďĞĞĨ�ǁŝůů�ďĞ�ĐŚĂƌŐĞĚ�ďǇ�ƉŽƌƟŽŶ�ŝĨ�ƌĞƋƵĞƐƚĞĚ**

140.00

99.00 

140.00

105.00

175.00

140.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘



刺身  SASHIMI
CHEF’S SELECTION OF SASHIMI

刺身盛り合せ(上)  SASHIMI MORIAWASE TOKUJYO
(Premium set)

Fillets of raw :
dŽƌŽ͕�ďƵƩĞƌĮƐŚ͕�ŬĂŶƉĂĐŚŝ͕�ƐĂůŵŽŶ͕�ƚĂŝ͕�ŵĂŐƵƌŽ͕�
hotategai, hokkigai & ikura

刺身盛り合せ(竹)  SASHIMI MORIAWASE HANA
(Fish –Only set) 
Fillets of raw:
^ĂůŵŽŶ͕�ŵĂŐƵƌŽ͕�ŬĂŶƉĂĐŚŝ͕�ďƵƩĞƌĮƐŚ�Θ�ƐĞĂ�
bream

350.00

233.00

SASHIMI / SUSHI SPECIAL COMBO

サーモン三昧  SALMON INDULGENCE
Salmon sashimi, salmon sushi, ikura gunkan 
maki & salmon avocado maki

かんぱち三昧 KANPACHI INDULGENCE
Kanpachi sashimi, kanpachi sushi,
kanpachi chili maki & kanpachi azura tamago 
gunkan maki

175.00

163.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘

刺身盛り合せ(上)  SASHIMI MORIAWASE TOKUJYO



刺身  SASHIMI
FILLETS OF RAW FISH PER PORTION

ホタテ貝  HOTATEGAI
Hokkaido Scallop (2nos)

鮭  SHAKE
Salmon (5 pcs)

かんぱち  KANPACHI
zĞůůŽǁ�ƚĂŝů�ĮƐŚ�;ϱ�ƉĐƐͿ

マグロ赤み  MAGURO AKAMI
Red tuna (5 pcs)

インドトロ  INDO TORO**
Indian ocean tuna belly (5 pcs)

ホッキ貝  HOKKIGAI
Surf clam (3nos)

鯛  TAI
Sea bream (5 pcs)

イクラ  TAKO
Boiled octopus (5 pcs)

あぶらブズ  ABURA BUZU
�ƵƩĞƌ�ĮƐŚ�;ϱ�ƉĐƐͿ

鮭アボカド SHAKE AVOCADO
Salmon with avocado (6pcs)

うに  UNI**
Hokkaido sea urchin

帆立とびこ HOTATE TOBIKO
^ĐĂůůŽƉƐ�ǁŝƚŚ�ŇǇŝŶŐ�ĮƐŚ�ƌŽĞ�;ϮŶŽƐͿ

70.00

87.00

99.00

87.00

268.00

65.00

56.00

35.00

87.00

93.00

Seasonal 
price

76.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘

鮭  SHAKE



寿司  SUSHI

握りおまかせ盛り  NIGIRI OMAKASE MORI
�ŚĞĨ Ɛ͛�ƐĞůĞĐƟŽŶƐ�ŽĨ�ĮŶŐĞƌ�ƐƵƐŚŝ�ŽĨ�ƚŚĞ�ĚĂǇ
(12 pieces and maki sushi) 

握り盛り合せ(上)  NIGIRI MORIAWASE JYO
^ƵƉĞƌŝŽƌ�ďŝƚĞ�ƐŝǌĞ�ĮŶŐĞƌ�ƐƵƐŚŝ�ŽĨ͗
DĂŐƵƌŽ͕�ƐĂůŵŽŶ͕�ƚĂŝ͕�ďƵƩĞƌĮƐŚ͕�Ğďŝ͕�ŚŽŬŬŝŐĂŝ͕
ŬĂũŝŬŝ�ŵĂŐƵƌŽ͕�ŬĂŶƉĂĐŚŝ�ĂŶĚ�ŵĂŬŝŵŽŶŽ

鮭丼 SHAKE DONBURI
^ůŝĐĞƐ�ŽĨ�ĨƌĞƐŚ�ƐĂůŵŽŶ�ĮůůĞƚƐ�ĂŶĚ�ƐĂůŵŽŶ�ƌŽĞ�ŽŶ�
sushi rice bowl 

源氏ちらし寿司 GENJI CHIRASHI 
�ƐƐŽƌƚĞĚ�ĮůůĞƚƐ�ŽĨ�ƌĂǁ�ĮƐŚ�ŽŶ�ƐƵƐŚŝ�ƌŝĐĞ�ďŽǁů

バラちらし寿司 BARA CHERASHI
�ŝĐĞĚ�ĂƐƐŽƌƚĞĚ�ƌĂǁ�ĮƐŚ�ŽŶ�ƐƵƐŚŝ�ƌŝĐĞ
ǁŝƚŚ�ŇǇŝŶŐ�ĮƐŚ�ƌŽĞ�ĂŶĚ�ƐĂůŵŽŶ�ƌŽĞ

うな丼 UNA DON
Grilled diced unagi on sushi rice with  thinly sliced 
omellete and pickles

257.00

175.00 

117.00

163.00

152.00

117.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘

握り盛り合せ(上)  NIGIRI MORIAWASE JYO



寿司アラカルト（一貫）  SUSHI ALA CARTE
PER PIECE

イクラ  IKURA
Salmon roe

鮭  SHAKE
Salmon

カンパチ  KAMPACHI
zĞůůŽǁƚĂŝů�ĮƐŚ

マグロ赤身  MAGURO AKAMI
Red tuna

ホタテ貝  HOTATEGAI
Hokkaido Scallop

油ブズ  ABURA BUZU
�ƵƩĞƌ�ĮƐŚ

インドとろ INDO TORO**
Tuna belly 

ホッキ貝  HOKKIGAI
Surf clam

海老  EBI
Boiled prawn

うなぎ  UNAGI
Sea eel

甘えび  AMAI EBI
Sweet shrimp

鯛  TAI
Sea bream

わさびこ WASABI KO
Fish roe with wasabi

雲丹 UNI**
Sea urchin

とび子  TOBIKO
&ůǇŝŶŐ�ĮƐŚ�ƌŽĞ

33.00

17.00

21.00

17.00

21.00

17.00

54.00

14.00

12.00

29.00

19.00

12.00

14.00

Seasonal 
price

14.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘



巻物  MAKIMONO
MAKI

ジャンボ海老巻き  JUMBO EBI URA MAKI
ZĞǀĞƌƐĞĚ�ƌŽůů�ǁŝƚŚ�ƟŐĞƌ�ƉƌĂǁŶ�ƚĞŵƉƵƌĂ͕�ĐĂǀŝĂƌ͕ �
salad and cucumber 

鮭アボカド巻  SHAKE AVOCADO MAKI
Fresh salmon, avocado, caviar, cucumber
and salad roll

カリフォルニア巻き  CALIFORNIA MAKI
Sushi roll with salmon, avocado, crabmeat, 
caviar, salad and mayonnaise

ソフトシェルクラブ巻き  SOFT SHELL CRAB MAKI
^ŽŌ�ƐŚĞůů�ĐƌĂď�ƌŽůů�ǁŝƚŚ�ǀĞŐĞƚĂďůĞƐ

レインボー巻き  RAINBOW MAKI
Slices of tuna, salmon and yellow tail topped
ŽŶ�ƌĞǀĞƌƐĞĚ�ƌŽůů�ǁŝƚŚ�ǀĞŐĞƚĂďůĞƐ�ĮůůŝŶŐ

ネギトロ手巻き  NEGI TORO MAKI
Tuna belly roll with spring onions

うなきゅう巻き  UNAKYU MAKI
Eel with cucumber roll

鉄火巻き  TEKKA MAKI
Red tuna roll (hoso maki)

太巻き  FUTO MAKI
:ƵŵďŽ�ƌŽůů�ǁŝƚŚ�ĂƐƐŽƌƚĞĚ�ĮůůŝŶŐƐ

76.00

41.00

44.00

52.00

64.00

93.00

64.00

29.00

35.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘

ジャンボ海老巻き  JUMBO EBI URA MAKI



手巻き  TEMAKI

カリフォルニア手巻き  CALIFORNIA TEMAKI
Hand rolled sushi with salmon, crabmeat, 
avocado, caviar and salad

ソフトシェルクラブ手巻き  SOFT SHELL CRAB TEMAKI
�ĞĞƉ�ĨƌŝĞĚ�ƐŽŌ�ƐŚĞůů�ĐƌĂď�ŚĂŶĚ�ƌŽůů

うなきゅう手巻き  UNAKYU TEMAKI
Eel with cucumber hand roll

カンパチチリ手巻き  KANPACHI CHILLI TEMAKI
Yellow tail and chili  hand roll

ネギトロ手巻き  NEGI TORO TEMAKI
Tuna belly with spring onion hand roll

鮭皮手巻き  SHAKE KAWA TEMAKI
Crispy salmon skin hand roll

海老天婦羅手巻き  EBI TEMPURA TE MAKI
Prawn tempura hand roll

15.00

17.00

21.00

21.00

44.00

14.00

14.00

汁物  SHIRUMONO
SOUP

ブリみそ  BURI MISO
zĞůůŽǁ�ƚĂŝů�ĮƐŚ�ŚĞĂĚ�ƐŽƵƉ

赤だし  AKA DASHI
Red soy bean paste soup

わかめ汁  WAKAME JIRU
Miso soup with seaweed and bean curd

野菜みそ  YASAI MISO
Miso soup with vegetables

なめこ汁  NAMEKO JIRU
Miso soup with Glib mushrooms

木の子味噌汁 KINOKO MISO SHIRU
Mixed mushrooms in miso soup

鮭かぶとみそ  SHAKE KABUTO MISO 
Miso soup with salmon head

浅利吸い物  ASARI SUIMONO/ MISO
Clam in clear soup

銀鱈吸い物 GINDARA SUIMONO
�ŽĚ��ĮƐŚ�ŝŶ�ĐůĞĂƌ�ƐŽƵƉ

帆立吸い物 HOTATE SUIMONO
Grilled scallops in clear soup

33.00

23.00

14.00

17.00

23.00

26.00

30.00

30.00

41.00

47.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘



焼き物  YAKIMONO
GRILLED ITEMS

鰻蒲焼  UNAGI KABAYAKI
Grilled eel

さば / さんま  SABA / SANMA
Mackerel/pike mackerel

鮭  SHAKE
^ĂůŵŽŶ�ĮůůĞƚ

鮭かぶと  SHAKE KABUTO
Grilled salmon head

銀鱈  GINDARA
Grilled black cod with salt or teriyaki sauce

かんぱちカマ  KANPACHI KAMA
Yellowtail cheek

ビーフ照り焼き  GYU NIKU TERIYAKI
Broiled tenderloin with teriyaki sauce

チキン照り焼き  TORI NIKU  TERIYAKI
Broiled diced chicken with teriyaki sauce

牡蠣チリマヨ  KAKI CHILLI MAYO
Baked fresh oyster with spicy mayo

鯛  TAI 
Sea bream grill with salt or teriyaki

ビーフ生姜焼き  GYU NIKU SHOGAYAKI
^Ɵƌ�ĨƌŝĞĚ�ƐůŝĐĞƐ�ŽĨ�ďĞĞĨ�ǁŝƚŚ�ŐŝŶŐĞƌ�ƐĂƵĐĞ

和牛焼肉  WAGYU YAKINIKU (200gms)**
Grilled slices of  wagyu beef with yakiniku sauce

老チリマヨ  EBI CHILLI MAYO
�ĂŬĞĚ�ƟŐĞƌ�ƉƌĂǁŶ�ǁŝƚŚ�ƐƉŝĐǇ�ŵĂǇŽ

帆立チリマヨ HOTATE CHILI MAYO
Baked scallop with spicy mayo

* dŽ�ƵƉŐƌĂĚĞ�ƚŚĞ�ĂďŽǀĞ�ŝƚĞŵƐ�ƚŽ�Ă�ƐĞƚ͕�ĂĚĚŝƟŽŶĂů�ĐŚĂƌŐĞƐ�ŽĨ�
    RM 29.00 applies. Set includes: salad, cawan mushi, rice,  
    miso soup, pickles and fruits

82.00

44.00 

64.00

58.00

82.00

70.00

82.00

41.00

17.00 
per piece

41.00

58.00

466.00

70.00

29.00 

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘



揚げ物  AGEMONO
DEEP FRIED ITEMS

天婦羅盛り合わせ  TEMPURA MORIAWASE
�ĞĞƉ�ĨƌŝĞĚ�ƉƌĂǁŶƐ�ĂŶĚ�ǀĞŐĞƚĂďůĞƐ�ǁŝƚŚ�ďĂƩĞƌ�

鶏肉から揚げ  TORINIKU KARAAGE
Deep fried diced chicken Japanese style

海老天ぷら  EBI TEMPURA
�ĞĞƉ�ĨƌŝĞĚ�ƉƌĂǁŶƐ�ǁŝƚŚ�ďĂƩĞƌ

ソフトシェルクラブ巻き 
EBI TO KAIBASHIRA NO KAKIAGE
Deep fried prawn and scallop with
ũƵůŝĞŶŶĞ�ŽĨ�ǀĞŐĞƚĂďůĞƐ

鶏ももカツフライ  TORI MOMO KATSU FURAI
Deep fried breaded chicken thigh

牡蠣フライ  KAKIFURAI
Deep fried breaded fresh oyster

ソフトシェルクラブから揚げ 
SOFT SHELL CRAB KARAAGE
�ĞĞƉ�ĨƌŝĞĚ�ƐŽŌ�ƐŚĞůů�ĐƌĂď

ししゃも天婦羅  SHISHAMO TEMPURA
Capelin  tempura

鮭フライ  SHAKE FURAI
�ĞĞƉ�ĨƌŝĞĚ�ďƌĞĂĚĞĚ�ƐĂůŵŽŶ�ĮůůĞƚƐ

鮭唐揚げ野菜餡かけ 
SHAKE KARA- AGE YASAI ANKAKE 
Deep fried salmon in vegetable sauce

白身フライ SHIROMI  FURAI
�ƌĞĂĚĞĚ�ĮƐŚ�ĮůůĞƚƐ

52.00

33.00

52.00

52.00

37.00

56.00

35.00

35.00

52.00

47.00

47.00

ΎdŽ�ƵƉŐƌĂĚĞ�ƚŚĞ�ĂďŽǀĞ�ŝƚĞŵƐ�ƚŽ�Ă�ƐĞƚ͕�ĂĚĚŝƟŽŶĂů�ĐŚĂƌŐĞƐ�ŽĨ�
  RM 29.00 applies. Set includes:salad, cawan mushi, rice, 
  miso soup, pickles and fruits 

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘

海老天ぷら EBI TEMPURA



おにぎり  ONIGIRI

梅おにぎり  UME ONIGIRI
Compressed rice ball with plum

鮭おにぎり  SHAKE ONIGIRI
�ŽŵƉƌĞƐƐĞĚ�ƌŝĐĞ�ďĂůů�ǁŝƚŚ�ƐĂůŵŽŶ�ŇĂŬĞƐ

おかかおにぎり  OKAKA ONIGIRI
�ŽŵƉƌĞƐƐĞĚ�ƌŝĐĞ�ďĂůů�ǁŝƚŚ�ďŽŶŝƚŽ�ŇĂŬĞƐ

山菜おにぎり  SANSAI ONIGIRI
Compressed rice ball with pickled wild vegetables

12.00

14.00

14.00

14.00

ライス  RICE

ガーリックライス  GARLIC FRIED RICE

キムチ焼き飯  KIMCHI FRIED RICE

シーフード焼き飯  SEAFOOD FRIED RICE

ライス  STEAMED RICE

ビーフ焼き飯  BEEF FRIED RICE

サーモン焼き飯  SALMON FRIED RICE

鰻フライドライス UNAGI FRIED RICE

ベジタリアン焼き飯  VEGETARIAN FRIED RICE

帆立フライドライス SCALLOP FRIED RICE

19.00

23.00

29.00

7.00

29.00

28.00

47.00

14.00

35.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘

山菜おにぎり  SANSAI ONIGIRI



鉄板焼きアラカルト  TEPPANYAKI A LA CARTE

和牛サーロイン  AUSTRALIAN WAGYU BEEF**
(marble 8)

マグロステーキ  MAGURO STEAK
Tuna steak

車海老  KURUMA EBI
Tiger prawn

ビーフアスパラ巻き  BEEF ASPARA MAKI
Beef asparagus roll

若鶏  WAKA DORI 
Chicken

牡蠣  KAKI
Oyster

鮭  SHAKE
Salmon

銀鱈  GINDARA
Black cod

ホタテ貝  HOTATEGAI
Hokkaido scallop

サーロイン  SIRLOIN

テンダーロイン  TENDERLOIN

フィッシュコンボ FISH COMBO
�ŽŵďŝŶĂƟŽŶ�ŽĨ�ĐŽĚ�Θ�ƐĂůŵŽŶ�

466.00

70.00

70.00

51.00

44.00

58.00

64.00

82.00

64.00

75.00

84.00

93.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘

鉄板焼  TEPPANYAKI



野菜  VEGETABLES

えのき  ENOKI
Pin top mushrooms

しめじ  SHIMEJI
Japanese mushrooms

アスパラガス  ASPARAGUS

もやし  MOYASHI
Bean sprouts

きのこいろいろ  KINOKO IRO IRO
Assorted mushrooms

ブロッコリ  BROCOLLI

法連草  HORENSO
Chinese spinach

野菜炒め  YASAI ITAME
Sautéed assorted vegetables

28.00

33.00

30.00

14.00

37.00

23.00

14.00

21.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘

精進料理 ベジタリアン向けメニュー  
SHOJIN RYORI
VEGETARIAN CUISINE

野菜かき揚げ  YASAI KAKIAGE
�ƐƐŽƌƚĞĚ�ũƵůŝĞŶŶĞ�ŽĨ�ǀĞŐĞƚĂďůĞƐ�ƚĞŵƉƵƌĂ�ƐƚǇůĞ

精進中巻き  SHOJIN CHUMAKI
Medium roll sushi with assorted vegetables

塩稲庭うどん  SHIO INANIWA UDON
&ůĂƚ�ǁŚĞĂƚ�ŶŽŽĚůĞƐ�ǁŝƚŚ�ĂƐƐŽƌƚĞĚ�ũƵůŝĞŶŶĞ
of mushrooms and vegetables

野菜天婦羅  YASAI  TEMPURA
Assorted vegetables tempura

30.00

35.00

32.00

28.00



�ƉƉĞƟǌĞƌ͕ �ĚŽďŝŶ�ŵƵƐŚŝ͕�
ƐĂƐŚŝŵŝ�;ĐŚĞĨ Ɛ͛�ƌĞĐŽŵŵĞŶĚĂƟŽŶͿ͕�
wagyu beef (200gms) Asparagus and 
enoki mushroom, beef fried rice, miso soup

Green tea ice cream

鉄板焼きアラカルト  TEPPANYAKI SET 

源セット  GENJI  SET**
�ƉƉĞƟǌĞƌ͕ �ƐĂůĂĚ͕�ĐŚĂǁĂŶ�ŵƵƐŚŝ͕�ƚĞŵƉƵƌĂ͕�ďĞĞĨ�
ƚĞŶĚĞƌůŽŝŶ͕�ƟŐĞƌ�ƉƌĂǁŶ͕�ƐĂůŵŽŶ�ĂŶĚ�ŵŝǆĞĚ�
mushrooms served with garlic fried rice, miso 
soup, and fruits

海鮮セット  KAISEN SET (Seafood)**
�ƉƉĞƟǌĞƌ͕ �ƐĂůĂĚ͕�ĐŚĂǁĂŶ�ŵƵƐŚŝ͕�ŵŝǆĞĚ�ƐĞĂĨŽŽĚ�
;ƐĐĂůůŽƉƐ͕�ŵƵƐƐĞůƐ͕�ƟŐĞƌ�ƉƌĂǁŶ�Θ�ƐĂůŵŽŶͿ�ĂŶĚ�
mixed mushrooms with garlic fried rice, miso 
soup, and fruits

牛肉セット  GYU NIKU SET (Beef)**
�ƉƉĞƟǌĞƌ͕ �ƐĂůĂĚ͕�ĐŚĂǁĂŶ�ŵƵƐŚŝ͕��ƐĂƐŚŝŵŝ͕�
tenderloin and mixed vegetables served with 
steamed rice, miso soup  and fruits

サーモンとホタテセット
SHAKE & HOTATE SET (Salmon & Scallop)**
California salad, salmon sashimi
Teppanyaki salmon, scallops and mixed vegetables 
serve with steamed rice, miso soup  and fruits

257.00

198.00

175.00

175.00

鉄板焼和牛セット  
TEPPANYAKI WAGYU BEEF SET**

583.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘

海鮮セット  KAISEN SET



お食事  OSHOKUJI
RICE DISH

天重  TENJYU
�ĞĞƉ�ĨƌŝĞĚ�ƉƌĂǁŶ�ĨƌŝƩĞƌƐ�ĂŶĚ�ǀĞŐĞƚĂďůĞƐ�ŽŶ�ƌŝĐĞ�

チキンカツ丼  TORINIKU KATSU DON
Deep fried breaded chicken with egg on rice

海老天重  EBI TEN JYU
�ĞĞƉ�ĨƌŝĞĚ�ƉƌĂǁŶ�ĨƌŝƩĞƌƐ�ŽŶ�ƌŝĐĞ

うな重  UNAJYU
Grilled eel on steamed rice with
homemade sauce

ビーフ生姜焼き重 
GYUNIKU SHOGAYAKI JYU
Sliced beef sautéed with ginger sauce on rice 

ビーフカツ丼  GYUNIKU KATSU DON
Poached beef cutlets on rice

鳥肉鉄板丼  TORINIKU TEPPAN DON
Teppanyaki chicken with mixed vegetables
on rice bowl

親子丼 OYAKO DON
Poached sliced chicken with mushroom on rice

かき揚げ重 KAKI AGE JYU
�ĞĞƉ�ĨƌŝĞĚ�ũƵůŝĞŶŶĞƐ�ŽĨ�ǀĞŐĞƚĂďůĞƐ�ŽŶ�ƌŝĐĞ

鉄板鮭丼 TEPPAN SHAKE DON
Teppanyaki grill salmon with mix vegetables on 
bowl of rice
  
牛肉照り焼きかき揚げ丼
GYUNIKU TERIYAKI YASAI KAKIAGE DON
Braised tenderloin in teriyaki sauce serve with 
ũƵůŝĞŶŶĞƐ�ŽĨ�ǀĞŐĞƚĂďůĞƐ�ƚĞŵƉƵƌĂ�ŽŶ�ďŽǁů�ŽĨ�ƌŝĐĞ

ZOUSUI
CONGEE 

野菜雑炊  YASAI ZOUSUI
Vegetables congee

鮭雑炊  SHAKE ZOUSUI
^ĂůŵŽŶ�ŇĂŬĞƐ�ĐŽŶŐĞĞ

梅雑炊  UME ZOUSUI
Sour plum congee

のり雑炊  NORI ZOUSUI
Seaweed congee

Served with pickles and miso soup

44.00

47.00

47.00

84.00

58.00

68.00

47.00

47.00

37.00

70.00

87.00

28.00

41.00

28.00

28.00

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘



麺類  MENRUI
NOODLE

温  HOT

天婦羅うどん/そば  TEMPURA UDON / SOBA
�ĞĞƉ�ĨƌŝĞĚ�ƉƌĂǁŶ�ƚĞŵƉƵƌĂ�ĨƌŝƩĞƌƐ�ǁŝƚŚ�ŶŽŽĚůĞƐ

特選鍋焼きうどん/そば
TOKUSEN NABEYAKI UDON / SOBA
Buckwheat or thick noodles in hot pot
with seafood and vegetables

五目野菜そば/うどん 
GOMOKU YASAI SOBA / UDON
Variety of vegetables in fragrant soup
with noodles

カレーうどん/そば  CURRY UDON / SOBA
Japanese curry noodles with chicken and leek

牛肉うどん/そば  GYUNIKU UDON / SOBA
Buckwheat or thick noodles with sliced beef

きつね うどん/そば  KITSUNE UDON / SOBA
Buckwheat or thick noodles with inari 
(tofu skin)

焼きそば/うどん   YAKI UDON / SOBA
Japanese style fried noodle with plum sauce
chicken and vegetables

若布なめこうどん／そば
WAKAME NAMEKO UDON / SOBA
Buckwheat or thick noodles with seaweed
and mushroom

冷  COLD

とろろ茶そば  TORORO CHA SOBA
Green tea noodles with grated mountain yam

ざるそば／うどん  ZARU SOBA / UDON
Buckwheat or thick noodles 

茶そば  CHA SOBA
Green tea noodles

冷やし稲庭うどん  HIYASHI INANIWA UDON
�ŚŝůůĞĚ�ŇĂƚ�ǁŚĞĂƚ�ŶŽŽĚůĞƐ�ǁŝƚŚ�ƉƌĂǁŶƐ
and vegetables

冷やしソーメン  HIYASHI SOMEN
Fine wheat noodles with prawns, fruits and 
ƐůŝĐĞĚ�ŽŵĞůĞƩĞ

三色天ざる  SANSHOKU TENZARU
3 kinds of noodles serve cold with mix tempura

33.00

44.00

30.00

33.00

40.00

30.00

37.00

33.00

35.00

30.00

33.00

30.00

30.00

52.00 

ΎΎWƌĞŵŝƵŵ�ĐĂƌĚ�ŵĞŵďĞƌƐ�ĂŶĚ�ƐƉĞĐŝĂů�ƉƌŽŵŽƟŽŶ�ĐĂƌĚ�ŚŽůĚĞƌƐ�ĞŶũŽǇ�ϭϬй�ĚŝƐĐŽƵŶƚ

�ůů�ƉƌŝĐĞƐ�ĂƌĞ�ŝŶ�ZŝŶŐŐŝƚ�DĂůĂǇƐŝĂ�ĂŶĚ�ŝŶĐůƵƐŝǀĞ�ŽĨ�ϭϬй�^ĞƌǀŝĐĞ��ŚĂƌŐĞ�ĂŶĚ�ϲй�'^d͘



デザート  DESSERT

源氏コンボ  GENJI COMBO
�ŽŵďŝŶĂƟŽŶ�ŽĨ�ŚŽƚ�ĂŶĚ�ĐŽůĚ�ĚĞƐƐĞƌƚ�ŽĨ�ŚŽƚ
red bean soup with fruits and ice cream

あずきぜんざい  AZUKI ZENZAI
,Žƚ�ƌĞĚ�ďĞĂŶ�ƐŽƵƉ�ǁŝƚŚ�ŐůƵƟŶŽƵƐ�ƌŝĐĞ�ďĂůů

本日の和菓子  HONJITSU NO WAGASHI
Japanese seasonal dessert with fruits

抹茶アイスクリームと果物
MATCHA PARFAIT
Green tea ice cream with red bean and
diced  fresh fruits topping

季節の水菓子盛り合わせ
KISETSU NO MIZUGASHI MORIAWASE
Assorted seasonal fruits

抹茶ケーキ MATCHA CAKE
Green tea cake

バナナ春巻き BANANA SPRING ROLL
Deep fried banana with spring roll skin serve 
with green tea ice cream

あずき抹茶アイスクリーム
AZUKI MATCHA ICE CREAM
Japanese green tea ice cream with red bean 
topping

餅  MOCHI
'ůƵƟŶŽƵƐ�ƌŝĐĞ�ĐĂŬĞ�ǁŝƚŚ�ĂƐƐŽƌƚĞĚ�ƐƚƵĸŶŐ

黒ゴマアイスクリーム
KURO GOMA ICE-CREAM
Black sesame ice-cream

果物天婦羅
KUDAMONO TEMPURA
Mixed fruits tempura served with vanilla 
ice-cream

40.00

23.00

52.00

26.00

26.00

23.00

33.00

26.00

30.00

29.00

37.00
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